
Das Regionale und Saisonale kombiniert mit gutem Fisch und 

Fleisch ergibt unser Ostermenü.  

 

Hausapéro mit und ohne Lustig  

���  

Gruss aus der Küche 
Rettich-Radieschensalat ohne Schnickschnack 

���  

Thunfischtatar auf grünem Spargel 
mit Teriyaki Vinaigrette  

���  

Barszcz 
(polnische rote Bete-Suppe) 

���  

Bärlauchrisotto  
mit Jakobsmuschel 

���  

Chateaubriand (Black Angus) 
mit weissem Spargel, Sauce Hollandaise 

und neuen Kartoffeln  

���  

Fischvariante als Hauptgang 
Lachssteak mit weissem Spargel,  

Sauce Hollandaise und neuen Kartoffeln  

���  

Erdbeer-Rhabarber-Pistazien Tiramisu  
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